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Vorsicht, heifd! Robert Bauer
bleibt cool

Der Koch aus Atzbach macht die Firma Peneder
auch zum kulinarischen Aushéngeschild

as Glick elnes relzen-
D den Gourmets besteht

darin, dass or durch Fu-
fall ein aufergewdhnliches Res-
taurant wahrmimmt, dass er
nicht vermutet hitte, In Atz
bach wiire das miglich - eine
122%9-Seclen-Gemeinde im Be-
zirk Vocklabrock, deren wirt-
schaftliches  Aushdngeschild
die Firma Peneder 5t Wer Fra-
ger i Industriechan  oder
Brandschutziiren hat, findet
dort sicher kuge Antworten.
Auf die Idee, dass o5 sich dort
auch vorziiglich speisen Hsst,
kommt man im ersten Moment
wenkger.

Doch wie heiBt os 20 schin:
Im Leben gibt es keine Zufalle,
Gt informberte Feinspitae wis-
sen, dass im Betriebsgebdude
kulinarisch emwas Besonderes
gebotenwird, Vior elf Jahren ent-
siand das Restaurant im Zuge
der Mewerrichtung, benannt
nach Karl und Franz Peneder,
Seit 20073 leitet Robert Bawer die
(reschicke. Wer seine Stationen
(Landhaws Bacher, Palals Co-
burg oder Grabmers Fortino)
amalyséert, erkennt schnell: Der
kann kochen! Und wie Von
Kochkollegen wird Bauer in den
hachsten Tonmen gpelobl. Al
Mensch, der voller Hingabe
steckt und mit Spak alles fir das
Eochen gibt.

Mittags kocht Bawer fir die
Mitarbseiter, Mittwoch bis Sams-
tag zind abends 20 Platze fr
Gaste reserviert - und schnell

—

Rebert Baver auf der Stufe des Erfolgs

ausgebucht, Das Sechi-Gang-
Menl Logtet 75 Furo, was in die
ser Liga relathv glnstig ist. Mur
wenige splelen aufl dem Genuss-
klavier die Tone so harmonisch
wie Bager., Die Spelsen wirken
nicht aufgesetzn, sondem sind
verstdandlich und wohliuend.
Dach je thefier man schiirt, des-
to mehr bemerkt man, wic viel
Hirmnschmalz, Arbeit und Teche
niken eingellossen sind.
Attersee Perifischiilet von Li-
rike Huber ist auf der Haut
knusprig gebraten, untersbitzl
vigln Dashi-Fond. Bawer verzich-
tet aul Bondtoflocken und ver-
wendet stattdessen gerdncher-

 Von Philipp Braun

te Forellen, Weiters Minfaturen
vior Wan-Tan-Taschen, die mit
gehacktem  Hihoerflelsch  ge-
fiills und mit Ingwer und Kord-
ander abgeschmeckt sind. Herr-
liche asiatische Aromatik mit
regionalem Touch,

e Petersilwurzel-Schaum-
suppe mit Attersee-Flussbarsch
tinzelt leichtfiBig aul den Ge-
schmacksknospen., ldeal beglel-
tet von knackigen Yakonschel
ben. Frisch geht's mit Peda-Cola-
Zitronensorbet welter, aufge-
peppt durch den Mel Wermut 95
Rosé won Parzmair und
Eschibdck. Klassisch ist 2erlel
vom Hausruckrind. Einmal ge-

Aufgedeckt -

Charles” & Frank's
Kategorie: Restaurant
Ritzling 9. 4909 Atzbach
Tel: 05/05607-2500
Gedifinet: Mi-5a, ab 18 Uhr
woanw.charlesandiranks.com

Bewertungen
Kilchenleistung

R i | SPIRAI
Barrierefrel, Eventlocation,
Businesshotel

nachrichtenat/aufgedeckt
pbraun@nachrichten.at

schmortes  Schulterscher:el,
einmal Filet, in Butter angebra-
ten und aufl Niedertemperatur
fm Offen vollender, Bawer schallt
es, dem Gourmet-Alltagsge-
rcht® den notwendigen Glanz
i verleihen, und Eombindert &5
et geflimmtem Karflol, Lauch-
piree und Erdiplel-Frischldisze-
Tortellind.

Wenn die Zelt der Hauptspel-
s¢ zu Ende ist, beginnt die Ara
des Desserts, Und was for eine,
Schoko-Tértchen In Form eincs



