Charles’ & Frank’s

Das Restaurant steht ganz im Zeichen von erlesenem Geschmack. Exquisites Essen und
charakterstarkes Architekturdesign bilden eine eindrucksvolle Kombination, die es ermoglicht,

Kulinarik neu zu entdecken.

Unsere Kiiche bietet puristische Gerichte mit asiatischen oder italienischen Akzenten, verfeinert mit
besten Olen und Gewiirzen. Wir denken nachhaltig und beziehen deshalb unsere Lebensmittel so
weit wie moglich aus der Region. Ob Eier, Gemiise oder Fleisch vom Biobauern, Fisch aus nachhalti-

gem Fang oder hochwertige Edelbrinde, unsere regionalen Partner beliefern uns mit bester Qualitat.

Wir kreieren Hochgenuss - von Hausgemachtem wie Brot, Nudeln und Aufstrichen bis zu

kunstvollen mehrgangigen Gourmetmenis.

Wir wiinschen lhnen einen schénen Abend bei uns!
Ihr Robert Bauer
Geschaftsfuhrer & Kiichenchef

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen & Getranken, die Allergien oder Unvertraglichkeiten
auslosen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem Servicepersonal!



Fuchs & Hase
Pet Nat Jurtschitsch, Arndorfer
0,11€5,70

Rosé Crémant de Bourgogne
Vitteaut-Alberti, Rully
0,11€ 6,90

Meisterstiick Pils
Bierschmiede, Steinbach am Attersee
Flasche 0,33 | € 4,90

Apfel-Quitte Secco
Alkoholfrei, Van Nahmen, Hamminkeln
0,11€4,90

Holunderbliite & Rot
Aperitif-Cocktail
€ 6,60

Mei Wermut95
Classic mit Zitrone & Olive 5cl
€7,10



2018 Griiner Veltliner Neuland
Zillinger, Weinviertel
1/8 Glas € 5,50

2018 Gruner Veltliner Federspiel Kirchpoint
Mauritiushof Gritsch, Wachau
1/8 Glas € 5,90

Riesling vom Schiefer
Ansgar Clisserath, Trittenheim, Mosel
1/8 Glas € 5,80

2015 Zweigelt
Wagentristl, Leithaberg
1/8 Glas € 5,90

2015 Toscana IGT Cantaloro
Avignonesi, Toskana
1/8 Glas € 6,10

2015 Riesling Auslese
Phillip Wittmann, Westhofen / D
1/16 Glas € 7,00

Das Coravin-System ermdglicht uns, besondere Weine fiir Sie zu 6ffnen und
diese glasweise zu servieren. Unser Serviceteam informiert Sie gerne!



Charles’ & Frank’s




Hausgemachtes Brot
GruB3 aus der Kiiche

Hausgemachtes Friihlingskrauterraviolo
mit Prosciutto, Parmesan & Blattspinat

Leichte Brenneselschaumsuppe
mit Mohn, Kohlrabi-Erbsengemiise & Maishendlspiel3

Zart gegartes Forellenfilet aus dem Almtal
mit Ingwer-Brokkoli & Yuzu-Karottenfond

Erfrischendes Kalamansisorbet
mit Prosecco Val d oca

Filet vom Alpenrind mit asiatischen Aromen
mit griinem Spargel aus Eferding, Wan-Tan & Miso-Hollandaise

Schokoladendessert
mit Erdbeer-Rhabarbersorbet

Gereifter Kase

SiiRer Abschluss

7-Gang-Genussmenii komplett € 78
6-Gang-Genussmenii € 68
Vorspeise / Suppe / Fisch / Sorbet / Haupt / Dessert
5-Gang-Genussmenu € 54
Vorspeise / Suppe / Sorbet / Hauptspeise / Dessert
4-Gang-Genussmenii € 49
Vorspeise / Suppe oder Sorbet / Hauptspeise / Dessert

Gedeck € 3,90 pro Person



Girls” Day

Jede Dame wird zu unserem Genussmeni auf ein Glas Prosecco eingeladen!
Nicht kombinierbar mit dem Men fur Zwei Angebot

Menii fir Zwei

Genussment flr 2 Personen inkl. einer Flasche Wein 0,75[*

7-Gang-Genussmenti € 162 fir 2 Personen
6-Gang-Genussmenii € 140 fir 2 Personen
5-Gang-Genussmenii € 118 fir 2 Personen
4-Gang-Genussmenii € 108 fir 2 Personen

Gedeck € 3,90 pro Person

Menii fiir 2 - Weinauswahl*
Griiner Veltliner Léss 2018 - Schloss Gobelsburg
Zweigelt KG - Markowitsch

Das Menli fur 2-Angebot ist nicht kombinierbar mit unseren Gourmetmeni-Gerichten.
Anderungen im Menii oder eine Barablése der Weine sind zu dem Mentipreis nicht moglich.

Tapas-Menii

Unsere kulinarische Entdeckungsreise:
als Degustationsmeni in 9 Gangen serviert
um € 90, Weinbegleitung € 51

Gedeck € 3,90 pro Person

Fiir lhr exklusives Event

Sie kdnnen unser Restaurant, die Seminarrdume sowie das Foyer der Firma Peneder fir lhre Feier,
Seminare oder Veranstaltung auch auBerhalb unserer Offnungszeiten exklusiv buchen.



