Charles’ & Frank’s

Das Restaurant steht ganz im Zeichen von erlesenem Geschmack. Exquisites Essen und
charakterstarkes Architekturdesign bilden eine eindrucksvolle Kombination, die es ermoglicht,

Kulinarik neu zu entdecken.

Unsere Kiiche bietet puristische Gerichte mit asiatischen oder italienischen Akzenten, verfeinert mit
besten Olen und Gewiirzen. Wir denken nachhaltig und beziehen deshalb unsere Lebensmittel so
weit wie moglich aus der Region. Ob Eier, Gemiise oder Fleisch vom Biobauern, Fisch aus nachhalti-

gem Fang oder hochwertige Edelbrinde, unsere regionalen Partner beliefern uns mit bester Qualitat.

Wir kreieren Hochgenuss - von Hausgemachtem wie Brot, Nudeln und Aufstrichen bis zu

kunstvollen mehrgangigen Gourmetmenis.

Wir wiinschen lhnen einen schénen Abend bei uns!
Ihr Robert Bauer
Geschaftsfuhrer & Kiichenchef

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen & Getranken, die Allergien oder Unvertraglichkeiten
auslosen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem Servicepersonal!



Fuchs & Hase
Pet Nat Jurtschitsch, Arndorfer
0,11€5,70

Rosé Crémant de Bourgogne
Vitteaut-Alberti, Rully
0,11€ 6,90

Riesling vom Schiefer
Ansgar Clisserath, Trittenheim, Mosel
1/8 Glas € 5,80

Meisterstiick Pils
Bierschmiede, Steinbach am Attersee
Flasche 0,33 | € 4,90

Apfel-Quitte Secco
Alkoholfrei, Van Nahmen, Hamminkeln
0,11€4,90

Holunderbliite & Rot
Aperitif-Cocktail
€ 5,90

Mei Wermut95
Classic mit Zitrone & Olive 5cl
€7,10



2017 Gelber Muskateller
Daniel Jaunegg, Stidsteiermark
1/8 Glas €6

2017 Griiner Veltliner Kamptal DAC
Briindlmayer, Kamptal
1/8 Glas € 5,90

2017 TO Velich
Heinz Velich, Neusiedlersee
1/8 Glas € 7

2016 Zweigelt Classic
Philipp Grassl, Carnuntum
1/8 Glas € 5,90

2016 Barco Reale di Carmignano
Capezzana, Toskana
1/8 Glas € 5,90

2015 Riesling Auslese
Phillip Wittmann, Westhofen / D
1/16 Glas € 7,00

Das Coravin-System ermdglicht uns, besondere Weine fiir Sie zu 6ffnen und
diese glasweise zu servieren. Unser Serviceteam informiert Sie gerne!



Charles’ & Frank’s




Hausgemachtes Brot
GruB3 aus der Kiiche

Wildfang Attersee-Reinanke
Absinth-Fenchelfond

Karotten-Passionsfruchtschaumsuppe
Knusprige Sesamgarnele

Erfrischendes Bergamotte-Zitronensorbet
Prosecco Val d oca

Beiried vom Black Angus Rind
Tatakimarinade, Pak Choi, Wan Tan

Nougat
Gewdlirzorange, Whisky-Karamelleis

Kase vom Tolzer Kasladen

SiiRer Abschluss

serviert ab 2 Personen

6-Gang-Gourmetmenii € 85, Weinbegleitung € 40
5-Gang-Gourmetmenii € 75, Weinbegleitung € 35
ohne Kase

Gedeck € 3,90 pro Person



Hausgemachtes Brot
GruB3 aus der Kiiche

Tafelspitzraviolo
Prosciutto, Parmesan

Karotten-Passionsfruchtschaumsuppe
Knusprige Sesamgarnele

Erfrischendes Bergamotte-Zitronensorbet
Prosecco Val d oca

Zart geschmortes Kalb
Chicorée, Erdapfelnockerl

Multivitamin im Glas
Mango, Ananas, Kokos, Banane, knuspriges Schokotascherl

Kase vom Tolzer Kasladen

SiiRer Abschluss

6-Gang-Genussmenii € 68
5-Gang-Genussmenu € 54
Vorspeise / Suppe / Sorbet / Hauptspeise / Dessert
4-Gang-Genussmenii € 49
Vorspeise / Suppe oder Sorbet / Hauptspeise / Dessert

Gedeck € 3,90 pro Person



Menii fir Zwei

Genussmend fur 2 Personen inkl. einer Flasche Wein 0,751*

6-Gang-Genussmenii € 140 fur 2 Personen
5-Gang-Genussmenii € 118 fir 2 Personen
4-Gang-Genussmenii € 108 fir 2 Personen

Gedeck € 3,90 pro Person
Menii fur 2 - Weinauswahl*
Griliner Veltliner L6ss 2018 - Schloss Gobelsburg

Cuvee Zena 2017 (CS/BF) - Remushof Jagschitz,
Valpolicella Regions Collection DOC 2016 - Zonin

Das Meni fur 2-Angebot ist nicht kombinierbar mit unseren Gourmetmeni-Gerichten.
Anderungen im Menii oder eine Barablése der Weine sind zu dem Mentipreis nicht moglich.

Tapas-Menii

Unsere kulinarische Entdeckungsreise:
als Degustationsmeni in 9 Gangen serviert
um € 90, Weinbegleitung € 51

Gedeck € 3,90 pro Person

Fiir Ihr exklusives Event

Sie kdnnen unser Restaurant, die Seminarrdume sowie das Foyer der Firma Peneder fir lhre Feier,
Seminare oder Veranstaltung auch auBerhalb unserer Offnungszeiten exklusiv buchen.



